
PA DE COCA D ́OLI AMB TOMÀQUET DE PENJAR 2,95 

AMANIDA BLOODY MARY 12,00 

KUMATO OSMOTITZAT AMB CÒCTEL BLOODY MARY, AMANIDA MEZCLUM, CEBA MORADA ENCURTIDA, NOUS, DÀTILS, VINAGRETA DE MOSTASSA I GELAT D ́API I LLIMA 

AMANIDA TONYINA VERMELLA BLUEFIN 17,00 

AMANIDA MEZCLUM AMB TONYINA VERMELLA BLUEFIN BALFEGÓ MARINADA, TOMÀQUET ROSA, TERRA D’OLIVA KALAMATA I PEBROT CHERRY FARCIT. 

LA BURRATA 12,50 

BURRATA  AMB FRANGELICO I VAINILLA, PA DE VI AMB PANSAS , PRALINÉ SALADA D ́AVELLANA, I SAL DE VI 

TAULA DE FORMATGES 16,50 

PAYOYO, TETILLA GALLEGA, IDIAZABAL FUMAT I RONCAL ACOMPANYATS DE CODONY, PA GRISSINI I NOUS GARRAPINYADES 

PERNIL GUIJUELO 100% GLA 19,50 

GUIJUELO 100% GLA AMB PA DE COCA AMB TOMÀQUET DE PENJAR 

XIPIRONS GOTA NEGRA 8,50 

XIPIRONS A L ́ANDALUSA AMB MAIONESA DE TINTA 

GALETES DE PA D ‘ALL AMB SARDINES I SEITONS 7,50 

SARDINETES AMB TEMPURA I MAIONESA D ́ANXOVA 

SEITONS A L’ANDALUSA  I ALLIOLI DE JULIVERT 

OU DE CORRAL A LA ROMANA 11,50 

AMB CALAMARS ENCEBATS AL BRANDY, SALSA TERIYAKI I LA SEVA TINTA 

CROQUETA D ́IBÈRIC GUIJUELO 100% GLA 2,80/ uni 

CROQUETA DE GIRGOLA AMB TÒFONA NEGRA 2,50/uni 

STEAK TARTAR 15,50 

FILET DE VEDELLA DE GIRONA AMB ROVELL D ́OU DE CODORNIU MARINAT AMB SOJA, I PA DE CARASAU 

TARTAR DE TONYINA VERMELLA 17,00 

TONYINA VERMELLA BLUEFIN BALFEGÓ AMB CREMA D ́ALVOCAT I CRUIXENT D ́ALGA NORI

TIRADITO DE CORBALL 17,00 

AMB LLET DE TIGRE, PURÉ DE MONIATO, XOCLO DOLÇ I CRUIXENT, RAVES PICANTS, ESCOPINYES I CORIANDRE 

VIEIRAS AMB PARMENTIER DE LLIMA 13,50 

PAPADA D’IBÈRIC A BAIXA TEMPERATURA I PORRO BABY CONFITAT I BRASEJAT 

CANELÓ DE SALMÓ AMB GAMBA VERMELLA 15,50 

GRATINAT AMB PARMESÀ, GAMBA VERMELLA DE HUELVA, BROTS DE PORRO, ANET, ITO TOGARASHI I LA SEVA VELOUTÉ 

POTA DE POP BRASEJAT 20,00 

AMB PATATES BABY A LA SAL FUMADA, PEBRE VERMELL CARAMEL.LITZAT, ESPÀRRECS AMB TEMPURA I MAIONESA DE KIMTXI 

MORRO DE BACALLÀ CONFITAT 14,50 

AMB PURÉ DE PÈSSOLS AMB WASABI, PÈSSOLS CRUIXENTS DE WASABI I GERMINATS DE PORRO 

DAUS DE LLOBARRO RISOLAT 28,00 

AMB CREMA DE MUSCLOS, ZAFRÀ I GRAND MARNIER, PURÉ DE FONOLL, GELEÉ D ́ANET I ESPIRALS CRUIXENTS D ́ESPÈCIES 

MAGRET D ́ANEC 18,50 

SEGELLAT AMB MEL DE TARONJER, PURÉ SEMI-DOLÇ DE PASTANAGA, DEMI-GLACE AMB COINTREU I LES SEVES PERES AL VI. 

MANTELL DE LA REINA 17,50 

VEDELLA LLETAL AMB LA SEVA DEMI-GLACE DE RATAFIA, PATATES BABY TRUFADES I ES- CALUNYA GLASEJADA 

PRESA DE WAGYU 23,00 

AMB PASTANAGA BABY AL FORN, PORRO BABY AMB TEMPURA I COR DE CAPDELL A LA BRASA AMB LLIMA KAFFIR I MELASSA DE MAGRANA 

LLATA DE VACA “RUBIA GALLEGA” A BAIXA TEMPERATURA 16,50 

AMB LA SEVA DEMI-GLACE, PURÉ DE CELERÍ , XIPS VARIADES I GERMINATS DE RAVE  

                                                                                                                           SUGGERIMENTS  

                                                           PORROS A BAIXA TEMPERATURA AMB CERVESA GUINESS I PERNIL 100% GLA 6,90 
          
                                                                                                                BUNYOL DE BACALLÀ  3,5 
                                                               
                                                                                        ARRÒS CALDÓS DE LLAMANTOL (MÍNIM 2PAX) 50,00 



  ELS NOSTRES DOLÇOS  

DRÀCULA 5,95 

EL GELAT FET POSTRE 

COULANT DE XOCOLATA 6,95 

CASOLÀ AMB GELAT DE MANDARINA DE MALLORCA 

PASTÍS DE FORMATGE 6,50 

CASOLÀ DE CABRA PAYOYO AMB GELAT DE VAINILLA I POMA AL FORN 

TRAMPALULL 8,95 

DE FUET I PA AMB TOMÀQUET 

PASTÍS CASOLÀ DEL DIA 4,60 

HO DECIDEIX LA NOSTRA PASTISSERA( I DEPEN DEL DIA QUE TINGUI) 


